IN CASO D’ INTOLLERANZA AL GLUTINE RICHIEDERE IL MENU’ DEDICATO

LA NOSTRA CUCINA

LA PASTA
Penne all’arrabbiata ------=-=-=s=m=mmm oo e oo €8.00
Penne all’ amatriciana --------=-=-==m-mmmmm oo €9.00
Spaghetti aglio 0lio € PepPeroNCiNO ------=-mmmmmmmm oo € 8.00
Spaghetti alla carbonara ------========mmmmm e €9.00
Gnocchi * al POMOAOr0 -=-=-=nmmmmmem e e eee €8.00
Gnocchi * al pesto / alla Sorrentina / al gorgonzola ---------=-=====-m=mmmmmmmmmmm oo €9.00
Gnocchi* dello chef ( certosino gamberetti e rucola ) ----------------=----mmemcmmeeev €10.00
Ravioli* di magro burro e salvia/al pomodoro -------=========mmmmmmm oo €9.00
Tortellini in brodo / panna e prosciutto ---------=-m-mmmmmmmmm oo €9.00
Agnolotti* alla piemoNtese -----m-m-m-mmmm oo - €10.00
Tagliatelle paglia e fieno ai funghi porcini* ------------mmmmmmm e €10.00
Risotto salsiccia e zafferano ------=-=-m=mmmmmmmm e € 10.00
Risotto alla pescatora *------m-m-mommmem e e € 13.00
Risotto ai funghi porcini * -----m-m-mmmmmmm oo €12.00
Spaghetti alle vongole ---------mmmmm oo €10.00
Scialatielli allo SCOgli0 =-==nmmmmmmmme oo e € 13.00
LA CARNE
Manzo ai ferri — (250 gr CirCa) =-----=-=mmmmmmm oo oo e e €9.00
POIIO @l ferri =mmmmmmmm e oo e €7.00
Scaloppine al vino bianco / al limone --------=-mmmm o €8.00
Tagliatina di manzo 280/360 gr CirCa -------=-=mmmmmmm oo e € 14.00
Hamburger* di angus allevato in piemonte 200 gr — con patatine* o insalata -- € 10.00
Salsiccia alla griglia -----=--======mmm e ---€7.00
Cotoletta di manzo o di pollo alla milanese --------=--=-=mm s € 8.00
Grigliata mista - (pollo salsiccia hamburger*di scottona manzo ai ferri ) ------- € 15.00
Pollo @l gorgoNzola ----m-mmmmmmm o m e e oo €8.00

*preparati con alcuni ingredienti surgelati



IN CASO D’ INTOLLERANZA AL GLUTINE RICHIEDERE IL MENU’ DEDICATO

LA NOSTRA CUCINA

IL PESCE
Cozze all’arrabbiata* 0 al verde --------===--mmmmmmmm e €9.00
Filetto di platessa* alla mugnaia -----------======-m-mmmmmmmmm oo €9.00
Fritto misto * ( calamari gamberi e ciuffi ) ---------=--=-mm-mmmmm oo € 15.00
Fritto di calamari * --------—-—-—- e € 15.00
Spada * ai ferri 250/300 gr. ---m--mm-mmmm oo €13.00
Grigliata mista di PESCE * ~mmmmmmmmmmmm oo € 18.00
I CONTORNI
Insalata verde 0 di pOmMOdOri -------mmmmmm oo € 3.50
Insalata Mista =--=-=m=smemmmmme e e eeeeee €4.00
Patatine fritte* con salsSe ------------m-mmmmm e €4.00
Verdure lesse* o grigliate -------=-=-mmmmmmmmmmm oo €4.00
PUI@ =--mmmmmem e oo oo e e €4.00
Formaggi ----- brie / grana padano / gorgonzola / certosino / mozzarella -------- € 5.00
Formaggi Misti ==---emmmmm e oo €9.00
LE INSALATONE
Vegetariana ( lattuga rucola finocchi carote pomodori peperoni ) -------- € 8.00
Primavera ( lattuga pomodori mozzarella olive verdi mais ) ----------------- € 8.00
Nizzarda ( lattuga mais tonno uovo sodo olive verdi mozzarella ) --------- € 8.00
Bomba (lattuga rucola fagioli tonno cipolle ) -----------mmmmmmmmmmmmm e € 8.00

Siciliana ( lattuga acciughe pomodori olive nere provola affumicata) -- € 8.00

Stella (lattuga rucola gamberetti* pomodorini mais scaglie di grana) -- € 9.00

*preparati con alcuni ingredienti surgelati



ANDIAMO “IN CANTINA”

VINI ROSSI

Barbera del Monferrato D.o.c. Agric Sulin 13.5° Piemonte --------------=--=--==mo--- €12.00
Dolcetto del Monferrato D.o.c. Sulin Siné 13° Piemonte --------=-==mmmmmmmemmmme - €12.00
Tambass da uve Slarina Monferrato D.o.c. 13° Piemonte ------=--==mmmmmmmmmemmeemu € 15.00

Barbera d’ Asti Sup. D.o.c.g. | Tre Vescovi (Vinchio- Vaglio Serra) 14° - Piemonte € 16.00

Spineto D.o.c. di Erik Banti da uve ciliegiolo 13.5° Toscana ------------- --€15.00

VINI BIANCHI

Monferrato Bianco D.o.c. Agricola Sulin 12.5° Piemonte -----------=--=--=-mmemcmmuoo- €12,00
Balon da uve Baratuciat del Monferrato 13° Piemonte ----------=======mmmmmmmmmmmmme € 14.00
Gewurztraminer D.o.c. ZEMMER 13.5° Alto Adige ----------====mmmmmmmmmm oo € 18.00
Gavi Ca Bianca D.0.C.g. 12° PIeMONtE ---m-m-mmmmmmmm oo oo oo € 14.00
Roero Arneis Lodali D.0.c.g. 13° Piemonte -------m--m-mmmmmm oo € 14.00

Falangina del Beneventano I.g.t. O’ Guerriro 13° Campania -------------------------- €12.00



ANDIAMO “IN CANTINA”

FRIZZANTI £ SPUMANTIL
Piemonte Chardonnay D.o.c. frizzante Agricola Sulin 12.5° Piemonte ----------- €12.00
Spumante Naufragar Agricola Sulin 12° Piemonte -------------mmemmmmmmmmom oo € 14.00
Prosecco Radise D.O.C. EXTRA DRY 11° - Veneto ------------------=--m--—-- -€14.00
QUALCOSA DI DOLCE
Moscato d’ Asti fermo D.o.c.g. 6° Piemonte----------------m-mmmmmmmmmmm oo € 15.00
Asti spumante D.0.C.g. 7° PIEMONtE -------mmmmmmmmmmm oo oo € 15.00
LE MEZZE BOTTIGLIE

Barbera d’ Asti Sup D.o.c.g. | Tre Vescovi (Vinchio- Vaglio Serra) 13,5° - Piemonte € 8.00

Roero Arneis Fruste (Vinchio- Vaglio Serra) 14° --- Piemonte ---------=======—==emmeeemme- €7.00



IN CASO D’ INTOLLERANZA AL GLUTINE RICHIEDERE IL MENU' DEDICATO

LE NOSTRE BIRRE ALLA SPIN/

BIONDA GROLSH PREMIUM LAGER 5,0° OLANDA

Piccola chiara 20cl ------------------------- € 3.00
Media chiara 40c| -----------=-=-=-mnmmemu-- €5.00
Grande chiara 100c| --------------=--------- €9.00
ROSSA SAINT BENOIT AMBREE 6.5° BELGIO
Piccola 20c| -----------------mmmmmm oo € 3.50
Media 40c| --------=-==mmmmmmmm oo €6.00
Grande 100c| -----------=-=-=-m-mmmmm oo € 10.00

BIRRE CLASSICHE IN BOTTIGLIA

Beck’s / Ceres / Tennent's Super / Heineken / Corona extra / Peroni 0.0 - € 4.50
NEW  Theresianer India Pale Ale 5,8° 33 ¢l -------------=-m s mmm -

----- €5.00
Moretti in bottiglia 66 cl. ----- €4.00 Menabrea in bottiglia 66 cl ------ €4.50
BIRRA IN BOTTIGLIA SENZA GLUTINE
PERONI 4.7° | DAURA 5.2° -----mmmmmmmmm e €4.50
NORBERTUS BIRRA DI PREGIO BAVARESE 50cl |EEEEEREAR)

BIONDA DOPPIO MALTO 7.5°- ROSSA DOPPIO MALTO 7.5°- WEIZEN ALTA FJERMENTAZIONE 5.8°

BIRRIFICIO ARTIGIANALE TRl

BIONDA DEL LEONE 75 cl Pils Bionda 5.3 --- ROSSA DEL GALLO Ambrata 6.9° € 10.00

ARTIGIANALI SENZA GLUTINE DEL BIRRIFICIO BuwredwClo
i ’ g

Bianca 4.5°

Rossa 6,0°

Bionda 5.0°
Bionda Triplo malto 8,5°




IN CASO D’ INTOLLERANZA AL GLUTINE RICHIEDERE IL MENU' DEDICATO

NON BEVO BIRR#

ACQUA POTABILE MICROFILTRATA NATURALE / FRIZZANTE 75cl ---- € 2.50

PANACHT’ (birra e gassosa) -- Piccola 20C| —------mmmmmmmmmmmmmeeee € 3.00
-- Media 40C| -------m-mmmmm oo €5.00

COCA COLA ALLA SPINAREI]F N2 R €2.50
-- Media 0,4 L. ---------m-mmm oo € 4.00

BIBITE ANALCOLICHE

Cocacola/Coca cola zero / Fanta / Sprite 330 ml in lattina ------------------ € 3.00
Aranciata amara / Chinotto / Tonica 330 ml in lattina ------------------=-------- € 3.00
EstaThé limone o pesca 33 cl. in lattina -----------------mmmmmmmmm oo € 3.00
VINI SFUSI
Bianco Castelvecchio frizzante 11° 25cl --- € 3.00
Bianco fermo Cortese ( Vinchio Vaglio Serra) 12,5° 50cl --- € 5.50
Barbera fermo Dei Viginti ( Vinchio Vaglio Serra) 13° 100cl --- € 9.00
LIQUORI / GRAPPE/ AMARL -----nmmmmmmmmmmmmmmm oo € 3.00
Caffe / decaffeinato / d’orzo / ginseng / marocching ---------=-==-==-mmmmmuen- € 1.50
Caffe corretto / Cappuccino / Thé caldo --------=-=-=-m-m-mmmmmmm oo €2.00

COPERTO ---- £1.50



IN CASO D’ INTOLLERANZA AL GLUTINE RICHIEDERE IL MENU' DEDICATO

UN DOLCINO

Crema catalana ----=-=-====s=mmemmee e e e e €5.00
TIrAMISU —m-mmm oo €5.00
Panna cotta - Bianca /ai Frutti di bosco / al Caramello / al Cioccolato ---- € 5.00
Pizza alla nutella (consigliata per almeno 2/3 persone) ------------------------ € 8.00
Profiteroles al cacao chiaro ----------=--=m-mmmm oo €5.00
Profiteroles bianco ------------=-m oo s €5.00

Cheese Cake di nostra produzione vegane e senza glutine (con soia) --- € 5.00

Souffle’ cuore caldo al cioccolato ---------=--==-mmmmmmm o €5.00
Mousse Pistacchio / Choconut / Nocciola / senza glutine e lattosio ------- €5.00
Meringata --=-=-====s=mmmmmee e oo e e e €5.00
Meringata al cioccolato o al Gran marnier ----------=-=-==---m-mmmmmmm oo €6.00
Pupazzo gelato per bambini S.G. fragola/cioccolato/ vaniglia ------------- €5.00
Semifreddo al torroncino o al caffé -----------=-m-m-memmm o €5.00
Tartufo scuro e tartufo bianCo ------=-==-=-mmmmmm e €5.00
LimMONe MPIENO0 -mmmmmmm oo e €5.00
COCCO IMPIBNO —-mmmmmm oo e oo €5.00
Affogati vari gusti ---- Caffe / Cioccolato / Amarena ---------==========mcmmumu- €5.00
Gelato sfuso in coppa gusto Crema o Limone 3 palline ------------------—---- €5.00

------------------------------------------------------------- € 2.50

UN PO’ DI FRUTTA FRESCA (preparata al momento)

Macedonia ------- al naturale o zucchero e limone ------—==—————— - €4.00
Macedonia con gelato o con maraschino ---------=======memmmmmmm oo €5.00

Ananas al naturale o con maraschino --------------=-m-m-mmemmmm - €4.00/5.00



IN CASO D’ INTOLLERANZA AL GLUTINE RICHIEDERE IL MENU' DEDICATO

GLI ANTIPASTI

Bruschetta classica ---------------- €4.00
Caprese ---------emmmmcmmecemeeeeeeees €5.00
Verdure grigliate ----------=-=-------- €4.00
Alici marinate ------------------------- €7.00
Affettato misto ------------------------ €9.00
Caprese con bufala ----------------- €9.00

Bresaola con rucola e grana ---- € 9.00

Insalata di polpa di granchio* --- € 7.00

Cocktail di gamberi ----------------- € 8.00
Affettato misto di pesce --------- € 12.00
Crudo di parma e bufala ----------- €9.00
Insalata di mare* ------------------- € 13.00
Misto di mare* ---------------------- € 13.00
Misto della casa* ------------------- €12.00

Prezzi speciali per i vostri bimbi

Gnocchi* al sugo 0 al pesto ----------====-m-mmmmmmmemeee €5.00
Pennette al sugo o al pesto ------------------—-mmmmmmmoo- € 5.00
Capelli d’angelo al pomodoro ----------------=----------- €5.00
Hamburger*Scottona (1x100g) con patatine*---------- €7.00
Milanese di manzo o pollo con patatine*-------------- € 8.00
Manzo o pollo ai ferri con patatine*--------------------- € 8.00

*preparati con alcuni ingredienti surgelati



